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「新ダイビル Restaurants & Shops」 
2016 年 5 月全面開業のお知らせ 

～「ル シュクレクール」「パティスリー ケ モンテベロ」「懐食 清水」がオープン ～ 

 

 ダイビル株式会社（代表取締役 玉井 克実）は 2015年 3月に竣工した新ダイビル（大阪市北区堂島浜 1丁目 2番 1号）

に、2016 年 5 月新たな 2 店舗（3 ブランド）を迎え、商業ゾーン「新ダイビル Restaurants & Shops」を全面開業致します。 

                                                       

『休日にも彩りを』 

ビジネス街堂島に位置するとともに、大阪屈指の飲食エリア北新地を背後に抱

える「新ダイビル」。                                                      

その足元には約 1,000 坪の緑あふれる「堂島の杜」が広がり、都心とは思えな

いほどの深い緑を借景にくつろぎの空間をお楽しみ頂けます。新店舗では開

放的なテラス席が設けられるなど、会社帰りだけでなく、休日にも訪れたくなる

飲食店が新たな彩りをもたらします。 

 

■新店舗紹介 

＜１階＞ 

Le Sucré-Coeur （ル シュクレクール）   2016 年 5 月 20 日(金)オープン 

日本トップクラスの人気を誇るブーランジュリ。店主の岩永歩氏は関西で修業後、2002 年パリの「メゾン カイザー」へ。帰

国後の 2004年、大阪・岸部にて「Le Sucré-Coeur」をオープンし、12年の営業を経て、新ダイビルへの移転が決定。生産

者の元を訪れ、さまざまな想いを共有し出来上がった多種多様のパンが店頭を彩ります。 

[営業時間] 11：00～21：00  [定休日] 日曜日・月曜日 

 

Patisserie quai montebello （パティスリー ケ モンテベロ）   2016 年 5 月 20 日(金)オープン 

  2007 年に開業し、さまざまな分野で活躍するパティシエたちを輩出してきた関西が誇るパティスリー。「Le Sucré-Coeur」と

揃って、移転が決定。現シェフ吉田達哉氏は、パリの名店やショコラティエでの経験に基づく創造性溢れる菓子作りに高評

を得ています。移転に伴い、イートインスペースの拡張ならびにテラス席も設けられ、幅広いシーンでお楽しみ頂けます。 

[営業時間] 11：00～21：00  [定休日] 日曜日・月曜日 

 

懐食
かいしょく

 清水   2016 年 5 月 10 日(火)オープン 

厳選された素材に、店主の清水俊宏氏の丁寧な仕事を組み合わせた人気の懐石料理店が大阪ミナミから北新地へ移転。

2001年に大阪・島之内に「懐食 清水」を開業、2008年よりコース料理主体のお店となり、満足感と値打ち感のあるコース料

理に常連客も多い。こだわりの和の空間で名店の味をお楽しみ下さい。 

[営業時間] 11：30～13：00(L.O.)、17：00～21：00(L.O.)  [定休日] 日曜日 
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■新ダイビル飲食店舗ラインナップ

店名 ロゴ 業態 店舗概要

ル　シュクレクール
Le Sucré-Coeur

ブーランジュリ

『つくり手を表すパン』
全国的にファンの多い、日本屈指のブーランジュリが北新地へ移転。
生産者を訪れ、さまざまな想いを共有し出来上がった商品を自信を持って提供されます。
緑に包まれた開放的な空間で、絶品のパンをお楽しみ下さい。

パティスリー　ケ　モンテベロ
Patisserie　quai montebello

パティスリー

『創造性溢れる菓子の数々』
さまざまな分野で活躍するパティシエを輩出してきた、関西が誇るパティスリー。
今回の移転に伴ってイートインスペースが拡張し、さらにテラス席も設けられるため、今まで以上に
幅広いシーンでご利用頂けます。

懐食 清水
Kaishoku Shimizu

懐石料理

『清冽なダシに香りと食感の演出』
７年連続ミシュランガイド掲載の大阪ミナミの和食の名店が、満を持して北新地に移転。
全国から届く旬の食材の味わいに、印象的な香りと食感を組み合わせることで、料理に立体感を。
白木のカウンター席と小上がりを設けた和の空間で、月替わりのコース料理をお楽しみ下さい。

韓国料理 ほうば
Korean Restaurant

Houba

韓国料理
『ここでしか味わえない韓国料理』
野菜、魚介類を中心とした、身体に優しく食べて健康になる韓国料理を、圧倒的な美味しさとともに味
わうことができます。韓国料理として初めてミシュランガイドに掲載された名店の味をお楽しみ下さい。

寿し処　黒杉
Kurosugi

寿司

『黒杉劇場』
６年連続ミシュランガイド掲載、新たにカウンター個室を設け、これまでとは違ったご利用も。
江戸前の仕事に関西の流儀を加えた“寿し処 黒杉”の寿司を、大将こだわりのお酒とともにご堪能下さ
い。

キャトルラパン
quatre lapin

フレンチ

『上質な料理を驚きの価格で』
北新地の予約の取れない隠れ家フレンチレストランが大きく拡張して移転。
旬の食材を使用したリーズナブルな本格フレンチはそのままに、少しゆったりとした空間でお食事をお
楽しみいただけます。

ラチェルバ
LACERBA

イタリアン

『伝統料理と郷土料理を超えて』
南森町の人気イタリアン“タベルナ デッレ・トレ・ルマーケ”が名前も新たに移転。
これまでの伝統料理、郷土料理という縛りを取り払い、シェフ自らが美味しいと感じる料理を提供してい
きます。和を感じる空間で、月替わりで提供されるコース料理をお楽しみ下さい。
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■新ダイビル建物概要

名称 新ダイビル 

所在地

用途

規模

構造

延床面積

最高高さ

竣工

大阪市北区堂島浜 1-2-1 

 事務所・店舗・駐車場 

 地上 31 階・地下 2 階・塔屋 3 階 

 鉄骨造（一部鉄骨鉄筋コンクリート造、鉄筋コンクリート造） 

77,388 ㎡（23,410 坪） 

148ｍ 

2015 年 3 月 16 日 

【お問合せ先】ダイビル株式会社 大阪営業開発部 （担当：砂澤） TEL：06-6441-1936 


